e ﬁ! .e
s sentiment de wéduction freide : 0,90e
-mowssen de canard & magret fumé
-mowsse de sardine & anchois mariné
- temate & euf mimosa
- saucisson sec et bewrre
- cwabie cuvy & asperge
-mini blinis saumen fumé & creme ciboulette
Ussontiment de wéductions chaudes : (.90
-mini quiche -mini galette saucisse
-mini brioche d’escargot -boudins antillais
-accias de mowue - mini fewilletée saumaen
- mini fewilleté viandes
Jantinette : 0.90°
Thienade [ villette [ tapenade d’ artichaut
Nauvettes : 0.90°
Viandes | meusse de then| fromage
Wraps : 0.90°
Paulet cwry & tematade
Chewre| pesta| basilic
Mise en bauche : 1.30e
-vewtine de guacamale au crabie & légumes provengau
-vewiine de foie gras au spéculos& confit d’aignon
-vewiine de concambie meutarde & saumon fumé
-vewine de mousse de betterave, féta, pamme & noix
- vewtine de mausse de chevie au peste & pignen de pin
- vewtine de tantare de saumon & st jacques matinée
Pain sunprise 27.30e (10 pers 45 pieces )
-mélange (charcutedie[framage[peissen)
Campaosition de légumes 27.30e
Mini Cassolette 1.30° picce
-Mini cassolette de st jacques a la bretonne
-Mini cassolette de Pavmentier de canard
- mini cassalette de poulet au cuvy chorize & purée de patate
-mini brandade de cabillaud a la berdelaise

Les Plats uniques

Paella : 9.70e

Moule, crevettes, poulet, merguez, riz, chorizo

Couscous : 10.30e

Agneau, poulet, merguez, légumes, semoule

Potée bretonne : 10.30e

Jarret, choux pomme, saucisse muscadet, poitrine fumée, carotte
Cassoulet : 10.30e

Saucisse muscadet, saucisson a I’ail, poitrine cuite, haricots blancs
Garbure landaise : 9.10e

Cuisse de canard, gésiers, choux pomme, pomme de terre, carotte,
navets, haricots blancs

Pot au feu : 10.30e

viande, pomme de terre, carotte, navet, poireau

Beeuf bourguignon : 9.10e

viandes, riz, pomme de terre

Choucroute : 10.30e

Jarretons de porc, saucisse de francfort, saucisson a I’ail, poitrine
fumée, pomme de terre

Chili con carné : 9.10e

Beeuf haché, haricots rouge, chorizo, lardons, riz

Poulet a la Louisiane : 9.10e

Poulet émincé, oignon, raisins, poivrons, tomate, riz pilaf
Choucroute de la mer : 11.60e

Choux, saumon, merlu, crevettes, moules, boudin de st jacques, sauce

beurre blanc (de octobre a avril)
Picatta romana : 9.10e

Emincé de dinde, oignons, poivrons, tomate, chorizo, lardons fumés,
créme fraiche

Tartiflette : 9.70e

Pomme de terre, oignons, lardons, reblochon assortiment de
charcuterie & salade verte

Jumbalaya : 9.70e

Riz rond, poulet, chorizo, lardons fumé

Tajine de poulet et céréales gourmandes 9.10e

Jambon a I’os sauce porto : 9.70e

Rougail saucisse : 9.10e



Entudes Proides
Coquitle de cuabie

Cochtail d’avocat aux crevettes
Vewtine de gambias & st jacques aux aguunes

Ussiette de saumon gravelax creme d’ferlie et crevettes marinées
Ussiette cap nont (sauwmen fumé | salade anglaise|

noix de st jacques et crevettes

Jantare de st jacques et sauman fumé sux lit de fromage frais
Ussiette Landaise (feie gras | magret fumé [ gésiens )

Pressé de canand & chutney de figue

Jewiine de st jacques (2 tranches )
Sauman fumé par nes saeins (2 tranches )
Faie gras de canard (50gr)

Entiées chaudes
Coquille st jacques a la bretonne
Cassolette st jacques aux petits légumes sauce safran
Bouchiée i la reine
Coguille de st jacques & la creme d’aneth & ses petits Légumes
Cassalette de lotte & d écrevisses sauce langoustines
Cassalette de ba mer sauce neunande

4.20
4.20e
4.50¢

7.50°

7.50°
7.50°
8.50°
9.00*
7.50°

5.00e
6.5("
7.50e

6.50e

8.00e
5.00e
8.00e
9.0(*

8.00e

Paissens chauds

Filet de melu Breton en écaille de courgette sauce o Caseille
Filet de sandue en écaille de chornize & coungette sauce safran
Dos de catibtlaud «iti sauce mariniere

Rallmeps de sole farci, mousseline de st jacques

Sauce champagne

Filet de penche en croute de savasin au bewwe de cidre
Médaillon de lotte Sauce bangoustines

Brochette de st jacques bardée i la creme de cuvy
Papillete de sauman légumes thai & jus épicé citron gingembre
Filet de daurade wayale, ciémeux échalotes & sauternes

Nas garnitures de paissens 1.20e
Flan de poireanx | Puiée de patate douce
Flan d’épinard [ julienne de légumes

7.50e
9.00e
9.50e

7.50e
7.50e
10.50e
10.50e
8.00e
9.50e



Nas viandes chaudes

Buffet froid
. " Salades composées 300gn [ 3.50e
euwoedecanwtdw.uomwe’n‘w/.:cadet 7.50 Pid ise, nigaise, aduiatique, tabouté, p de towie then, tric de
Magret de canard jus cansé a Conange 8.50e N . " .
) ., ) choux, cancttes wapées, anglaise, maitée, strasbourgeaise, pemme de tewve
Jouwnedos de canard & foie gras peélé sauce peivrade 9.50e ; j . ila ; e &1 bat o
Rati de pintade farci i la cetise sauce raisins 7.50e ’ 6 " ; aﬂai ’% ’ ’
Rati de pintade farci au foie gras sauce cepes 7.50 R p d; . ’
Quasi de veau buaisé i ba cieme de manille 9.00e Govine do st i “ﬂe‘,de”“”f“"[. < erime cifiosdbette 3,80
PBrochette de neisette d’agneau a la creme d’ail 10.50e R 1(52 fes ) e
Sauufodagneaugw.f(?tftﬁym(%oamnedme 13.80e Wedaitlon de s banci ot sabad aise 3.80°
Pavé de beuf Ressini jus consé au perte 10.50e 2 de umé cf ot i £ salad aise 5.30°
Supréme de caille farcie au foie gras sauce cepes 8.50e ° (1 0% gdeiﬁ j €
Brushetta de filet de caille sur confits d’cignons et ginolles  8.50e . .
Rati de veau & sa cré ala 7.50 (ooertiment de chaveutenic 5.50¢
peatL & oq crenme Mmaxs ove Jambon blanc, saucisson sec, saucisson a Cail, andouille, voulade, salami
Nas garnitures de viandes Feviine du chef 1.0°
(1.20° ta picce) Faté de campagne et illette
Gratin dauphinsis , Viandes fuoides 2 au choix 3.00°
de
Guatin a &9“”"’”,0;’"“““ Reti de beuf, |Roti de porc| Poulet
Fagots d’haricots vents bardé

Plateau de jambon sec | #iti de beuf i la meutarde

ph . !
Pommes dauphines (3 picces ) Pillons de poulet maninés & ses tewines du chef 5.3(°

FPamme fuuit et purée de célerni amandes

;y@&mmafao Uccampagnement de légumes chauds 2.00e
P Favicots blancs | vatatouille | gratin dauphinois
Plateau de framage 2.50e
Camembent, emmental, blew, tame Glanche, st nectaire, chievre
Spécialité de ba maison
Cochion de lait farci guillé au feu de bois et sa garniture Dessents 3.20e
98Ce Jante aux pommes, éclain café cu chocelat, bavarcis (cheix du parfum)

Pain 1.30e



