Cacletail
Jaeasts et wwap’s 0.50° la piece
-mowssen de canand & magret fumé
-mowsse de sardine & anchois mariné
-mini blinis saumen fumé & creme d’frenbies
-saucisson sec & bewrre
-unapps poulet cury & peste tamate
-wrapps saumen & cuudités creme pita

Ussantiment de wéductions chaudes : 0.80e
-mini galette saucisse

-mini buieche d’escargot

-boudins antillais 12.95° le kg

-accras de monue ou beignet de crevette 19.90° le kg

- mini burger au foie gras & cenfits d’eignon 1.30e
Mise en bouche : 1.15e

-vewtine de guacamale au cvabie & légumes provengaux
-vewiine de foie gras au spéculos& confit d’aignon
-vewiine de concombive moutarde & saumon fumé
-vewtine de mousse de chewie au peste & pignon de pin
-vewiine de mousse de betterave, féta, pamme & noix

- vewtine de taxtare de saumen & st jacques marinées
- vewtine de panna cotta chou fleur et coulis de tomate

Pain sunprise 26° (10 pens 45 pieces )
-mélange (charcutedie[framage[peissen)

Mini Cassolette 1.3C° picce
-Mini cassolette de st jacques a la bretonne

- mini btrandade de monue o la provengale

-Mini cassalette de Parumentier de canard

- mini cassalette de poulet au cuvy chorize & puiée de patate douce

Nas giliews

Sauté de cerf sauce grand veneur

Filet de Rangourou sauce poiviade

Supréme de caille farcie & ba cerise sauce naisins

Supriéme de caille farcie au foie gras sauce cepes
Bruwschetta de filet de caille sur confits d’cignens & ginolles
Pavé de des de cerf sauce grand veneur

Naisette de filet de cerf bardé sauce grand veneur

Nas garnitures de viandes
(1.20° ba pidce)
Champignons braisés en pewsillade
Fagets d’haricets vents bardé
FPammes dauphines (3 pieces )
Mawiens braisés
Pamme de tevie farci & la savoyarde
Juwiée de patate douce
Paine marninée au vin wouge

Ecnasé de pamme de teve saveur tunffe

7.00°
7.50¢
8.50¢
8.50¢
8.50°
9.50¢
9.50*



Entrées chaudes

Coguille st jacques o la bretonne 6.50e
Cassalette de st jacques aux petits Légumes sauce safran  8.00e
Jambiennette de grencuilles a la provencale (350q ) 11.00e

Cassolette d’Escargats de bourgogne au sauterne 7.50e
Bouchiée i la reine 5.00¢
Bouchée de fruits de mer 5.00e
Cassalette de latte & écrevisses sauce langeustines 9.00e
Jatin de st jacques aux petits légumes & foie gras peélé  9.50e
Cassolette de la mer sauce novmande 8.00e

Paissens chauds

Xk Filet de melu Breton en écaille de coungette sauce & Ceseille
X Filet de sandue en écaille de chorize & courgette sauce safran
X Pavé de cabillaud 6ti sauce mariniere
X Filet de sole farci, sauce champagne
X Filet de perche en croute de saviasin au bewwe de cidre
X Médaillon de lotte Sauce langeustines
X Buachette de st jacques lardée i la cneme de cuny
X Papillote de saumon légumes thai & jus épicé citvon gingembre
X Filet de nouget barbiet coulis crémeux aux peoiviens
dtatin provencale
X Filet de dawrade noyale, cvémeux échalotes et sauternes

Nas garnitures de paissens 1.20e

7.50e
9.00Ce
9.50e
7.50e
7.50e
10.50.
10.50Ce
8.00e

9.50e
9.50e



X Flan de peireaux

X Purée de patate dewce
X Risotte forestien

X Julienne de Légumes
X Flan d’épinards

Nas viandes chaudes

Cuisse de canarnd #iti sauce muscadet
Magret de canard jus consé a Cerange

Jouwnedos de canard & foie gras peélé sauce peivnade
Rati de pintade farci i la cetise sauce raisins

Rati de pintade farci au foie gras sauce cepes

Filet de chapen & la cieme de monilles

Reoti de veau braisé a la cveme de marsala

CQuasi de veau a la cieme de moxille

Souwris d’agnean jus au thym & sa creme d’ail

Pavé de beuf Rossini jus censé au pexte

Médaillen de filet de perc au lard fumé sauce a Cestragen

7.50Ce
8.50e
9.50e
7.50e
7.50e
8.50e
7.50°
9.00e
13.80e
10.50°
7.00e

Entudes Puoides

Coguille de cratie cu saumon 4.20e
Cocktail d’avocat crevette 4.20e
Vewtine de gambas & st jacques aux aguimes 4.50
Saumen & Jewvines de peissons maison
s siette de tewrine de jacques (2 tranches scit §0g) 5.00e
ssiette de sauman fumé (2 tranches scit §0 g) 6.50e
Faie gras maison
Faie gras de canard (50q) 7.50e
Entrées froides a Cassiette
-Ussiette fraicheur 7.50e
(Sawmon fumé, neix de st jacques, crevettes,)
-Jantare de st jacques & saumen sux brousse de brelis frais 7.50

-Ussiette bandaise



(Foie gras, maguet fumé, gésier)

-Ussiette gourmande

(Feie gras, saumen fumé, magret fumé)
-Wssiette de saumon gravelax

Creme d’frenbie et crevette marinées

-Pressé de canarnd au foie gras & chutney de figues
-Ussiette cap nont

(Saumen fumé, st jacques, crevettes, salade anglaise)

8.50e

9.00e

7.50e
7.50°

7.50e



