Cacletail

Ussantiment de véduction froide : 0,90
-moussen de canard & magret fumé
-meusse de sardine & anchois mariné

- tomate & euf mimesa

- saucissen sec et bewvte

- cwabie cuvy & asperge

-mini blinis saumen fumé & cweme cilioulette
Wssontiment de wéductions chaudes : 0.90e
-mini quiche -mini galette saucisse

-mini brioche d’escargot -boudins antillais
-accras de monue - mini fewilletée saumaen
Jantinette : (.90

JThienade [ villette | tapenade d’antichaut
Navettes : 0.90¢

Viandes | meusse de thon| framage
Wraps : 0.90°

Paulet cury & tematade

Chewre| peste| basilic

Mise en bauche : 1.30e

Les Plats uniques

Paella : 9.70e

Moule, crevettes, poulet, merguez, riz, chorizo

Couscous : 10.30e

Agneau, poulet, merguez, legumes, semoule

Potee bretonne : 10.30e

Jarret, choux pomme, saucisse muscadet, poitrine fumée, carotte
Cassoulet : 10.30e

Saucisse muscadet, saucisson a I’ail, poitrine cuite, haricots blancs
Garbure landaise : 9.10e

Cuisse de canard, gésiers, choux pomme, pomme de terre, carotte,
navets, haricots blancs

Pot au feu : 10.30e

viande, pomme de terre, carotte, navet, poireau

Beeuf bourguignon : 9.10e

viandes, riz, pomme de terre

Choucroute : 10.30e

Jarretons de porc, saucisse de francfort, saucisson a I’ail, poitrine
fumée, pomme de terre

Chili con carné : 9.10e

Beeuf haché, haricots rouge, chorizo, lardons, riz

Poulet a la Louisiane : 9.10e

-vewvine de guacamole au crabie & légumes provengaux Poulet émincé, oignon, raisins, poivrons, tomate, riz pilaf

-vewtine de foie guas au spécules& cenfit d’cignen Choucroute de la mer : 11.60e
-vewtine de cancambire meutarde & saumen fumé Choux, saumon, merlu, crevettes, moules, boudin de st jacques, sauce
-vewiine de meusse de bettevave, féta, pemme & noix beurre blanc (de octobre a avril)

- vewiine de mausse de chevie au peste & pignen de pin Fjicatta romana : 9.10e

- vewiine de tartare de saumen & st jacques marinée Emincé de dinde, oignons, poivrons, tomate, chorizo, lardons fumés,
Pain sunprise 27.30e (10 pews 45 pieces) Crém_e fraiche
-mélange (charcuterie| fromage/|poisson) Tartiflette : 9.70e _ _
Composition de légumes 27.30c Pr(])mme de tgre,log;nons, lardons, reblochon assortiment de

: Rampignons [carattes | concombre|mele charcuterie & salade verte

%&%ﬂaﬂm pidce / / / Jumbalaya : 9.70e

Riz rond, poulet, chorizo, lardons fumé
Tajine de poulet et céréales gourmandes 9.10e
Jambon a I’os sauce porto : 9.70e

Rougail saucisse : 9.10e

-Mini cassalette de st jacques o la bretonne

-Mini cassalette de Parvmentier de canard

- mini cassalette de poulet au cuwy chorizo & putée de patate
-mini brandade de cabillaud & la bordelaise



Entuées Proides
Coquitle de cabie

Cochtail d’avecat aux crevettes
Vewtine de gambas & st jacques aux aguumes

Wssiette de saumon gravelax creme d’feilie et crevettes marinées
Wssiette cap nont (saumon fumé [ salade anglaise|

neix de st jacques et crevettes

Jarntare de st jacques et saumon fumé sux lit de fremage frais
Wssiette Landaise (foie gras | magret fumé [ gésiens )

Pnessé de canard & chutney de figue

Jewine de st jacques (2 tranches )
Saumen fumé par nes scins (2 tranches )
Faie gras de canard (50gr)

Entrées chaudes
Coguille st jacques o la bretonne
Cassolette st jacques aux petits légumes sauce safran
Jatin de st st jacques et foie gras sur julienne de légumes
Bouchée i la reine
Coquille de st jacques a ba creme d’aneth & ses petits légumes
Cassalette de latte & d écrevisses sauce bangaoustines

4.00
4.00e
4.50

7.50¢

7.50¢
7.50¢
8.50¢
9.00¢
7.50¢

5.00e
6.50¢
7.50e

6.50e
8.00e
9.50¢
4.50¢
8.00e
9.00¢

Paissans chauds

Filet de melu Breton en écaille de courgette sauce i Caseille
Filet de sandre en écaille de cherize & courgette au bewvie tlanc
Dos de cabiblaud it sen cémeux au bewwe d’ aguimes
Rallmeps de sole farci, mousseline de st jacques

Sauce champagne
Filet de perche en croute d’fenbies au bewvie de gamay
Médaillen de botte au piment d’Espelette Sauce bangoustines
Brochette de st jacques lardée a la ceme de cuvy
Pavé de saumen aux épices coce sauce mariniene

Filet de liew jaune au bewve de cidre

Filet de dauwrade woyale, cvémeux échalotes & sauternes

Nes garnitures de peissens 1.20e
Flan de poireanx | Puiée de patate douce

7.50e
9.00e
9.00e

7.50
7.50e
10.50e
10.50e
7.50e
8.00e
9.00e



Nas viandes chaudes

Cuisse de canard 1iti & son jus ©éduit a Conange
Magret de canard sauce aux cing épices

Jaunedos de canarnd & foie gras poélé sauce peiviade
Rati de pintade farci & la cenise sauce waisins

Rati de pintade farci au foie gras sauce cepes

Cuasi de veau braisé a la creme de moxille

Brochette de naisette d’agnean a ba creme d’ail

Souwris d’agnean jus au thym & sa ceme d’ail

Pavé de beuf Ressini jus cansé au porte

Supriéme de caille farcie au foie gras sauce cepes
Buwstetta de filet de caille sur canfits d’aignons et givolles
Reti de veau &L sa creme marsala

Nas garnitures de viandes

(120 la pivce)

Fagets d’haricots veuts bardé

Pammes dauphines (3 pieces )

Pamme fruit et purée de céleni amandes
Pamme de tevie farci a la saveyarde
Jwiée de patate douce

Spécialité de la maison

Cochion de lait farci gullé au feu de bais et sa garnitute

9.70e

7.50e
8.50e
9.50Ce
7.50e
7.50e
9.00e
9.50Ce
13.50e
9.50Ce
8.50e
8.50e
7.00e

Buffet froid
Salades cempasées 300gx [ 3.50e
Piémantaise, nigaise, adriatique, tabioulé, pemme de tevee thon, tiic de
choucx, carottes napées, anglaise, maitée, strasbourgecise, pemme de tevie
fareng, champignons & la grecque, betteraves, cancombine & ba ceme,
Marce pale, cheu wouge.
Butfet de poissen
Jewine de st jacques accempagné de macédeine & creme cilioulette 3.80e
(2 tranches )
Médaillon de saumon faxci et salade anglaise 3.80¢
Plateau de sauman fumé et st jacques & salade anglaise 5.30¢
(1 tranche de chague)
ssantiment de charcuterie 3.50e
Jambon blanc, saucissen sec, saucisson & Uail, andeuille, woulade, salami

Jewtine du chef 1.00¢
Jaté de campagne et 1illette

Viandes froides 2 au choin 3.00¢
Roti de beeuf |Roti de porc| Poulet

Plateau de jambian sec [ 1iti de beuf a la meutade
Pillons de poulet marinés & ses tewiines du chef 5.30¢

Uccompagnement de légumes chauds 2.00e
FHavicats blancs | ratateuille [ gratin dauphineis
Plateaun de fromage 2.50e
Camembent, emmental, blew, tame Glanche, st nectaire, chevre

Dessents 3.20e
Jante aux pemmes, éclain café eu chocelat, bavarois (choix du parfum)

Pain 1.20e



